SCHWARZ
CORPORATE
SOLUTIONS

Restaurants

Kennzeichnungspflichtige
Allergene und Zusatzstoffe

Auszeichnung Allergene

A1 Glutenhaltiges Getreide - A2 Glutenhaltiges Getreide - A3 Glutenhaltiges Getreide -
Weizen Roggen Gerste

A4 Glutenhaltiges Getreide - A5 Glutenhaltiges Getreide - A6 Glutenhaltiges Getreide -
Hafer Dinkel (Weizenerzeugnis) Kamut

A7 Glutenhaltiges Getreide - A8 Glutenhaltiges Getreide - A9 Glutenhaltiges Getreide -
Emmer Einkorn Grunkern

B Krebstiere C Eier D Fisch
Erdnisse F Soja G Milch

H1 Schalenfrichte - H2 Schalenfrichte - H3 Schalenfrichte -
Haselnuss Walnuss Cashew

H4 Schalenfrichte - H5 Schalenfrichte - H6 Schalenfrichte -
Pekannuss Paranuss Pistazien

H7 Schalenfrichte - Macada- H8 Schalenfrichte - | Sellerie
mia/ Queenslandnuss Mandel

J Senf K  Sesamsamen L Lupine

M  Weichtiere N Schwefeldioxid und

Sulfite

Auszeichnung Zusatzstoffe

1 mit Farbstoffen 2  mit Konservierungsstoff 3 mit Antioxidationsmitteln
4  mit Geschmacks- 5 geschwefelt 6 geschwarzt
verstarkern
7 gewachst 8 mit Phosphat 9 mit SuBungsmitteln
10 enthalt eine Phenylalanin- 11 kann bei UberméaBigem 12 koffeinhaltig
quelle Verzehr abfUhrend wirken
13 chininhaltig 14 enthalt Alkohol
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