
 

Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

FRÜHSTÜCK 
Backwaren  ..................................  1,50 € 
Kaiserbrötchen A1, A2, A3 
Kürbiskernbrötchen A1, A2, A3, K 
Laugenbrötchen A1, A3 
Laugenbrezel A1 
Glutenfreies Brötchen F 
 

Croissant  .....................................  2,50 € 
vegetarisch 

A1, C, G 
 

Bauernbrotkrob  .........................  2,50 € 
vegan 

A1, A2, A3, I, J 
 

Butter  ...........................................  1,00 € 
glutenfrei, vegetarisch 

G 
 

Fruchtaufstrich  ...........................  1,50 € 
Erdbeere 2 
Mirabelle 2, 3 
Himbeere 2 
vegan, glutenfrei 
 

Nougatcreme ..............................  1,50 € 
glutenfrei, vegetarisch 

3, G, H1 
 

Honig  ...........................................  1,50 € 
glutenfrei, vegetarisch 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

EIERSPEISEN 
Unsere Eierspeisen werden aus zwei Eiern 
zubereitet.  
 

Spiegeleier  ..................................  3,50 € 
glutenfrei, laktosefrei, vegetarisch 

C 
 

Rühreier  ......................................  3,50 € 
glutenfrei 

C, G, I 
 
 
 

TOPPINGS 
 

Tomate  .........................................  1,00 € 
vegan, glutenfrei 

 

Paprika  .........................................  1,00 € 
vegan, glutenfrei 
 

Mozzarella  ...................................  1,00 € 
glutenfrei, vegetarisch 

G 
 

Knuspriger Speck  .......................  2,00 € 
3 Scheiben 
glutenfrei, laktosefrei 

2, 3, 8 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

BAUERNBROTE 
Wir beziehen unser Bauernbrot frisch von der 
Bäckerei Hirth in Bad-Friedrichshall.  
 
 

Strammer Max ............................  8,50 € 
Spiegelei, Schwarzwälder-Schinken, Senf, 
Gewürzgurken, Butter, Schnittlauch  
2, 3, 9, A1, A2, A3, C, G, I, J 
 

Frühlingserwachen .....................  8,50 € 
Avocado, Paprika, Rote Bete Hummus, Radieschen, 
Kresse. Gerne mit oder ohne Fetakäse erhältlich 
vegetarisch oder Vegan (ohne Feta)  
2, A1, A2, A3, G, I, J, K 
 
 
 

FRÜHSTÜCK- 
BOWLS 
 
Beeren Bowl  ................................  9,50 € 
Frühstücksbowl mit Griechischem Joghurt, Beeren, 
Granola, Honig und Nüssen   
vegetarisch 

A4, A5, G 

 

Protein Bowl  ...............................  9,50 € 
Frühstücksbowl mit Skyr, Whey-Schokoprotein, 
Beeren, Granola, Banane und Minze  
vegetarisch 

1, 3, 9, A4, A5, C, F, G, H1 
 
 

 
 
 
 

LECKEREIEN 
 

Gefüllte Croissants  ....................  4,50 € 
Pistaziencreme A1, C, F, G, H6 
Schoko-Nougatcreme A1, C, F, G, H1 
Weiße Schokoladencreme A1, C, G, F, H1 
 

 

Bananenbrot  ..............................  4,50 € 
Stück selbstgebackenes Bananenbrot 
vegetarisch 

A1, C, G, H2 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

KALTE TAPAS 
 

BIO Kalamata Oliven  .................  5,50 € 
vegan, glutenfrei 
 

Serrano Schinken  .......................  6,50 € 
glutenfrei, laktosefrei 
 

Trüffelschinken  ...........................  6,50 € 
glutenfrei, laktosefrei 

2, 3, 4 
 

Fenchelsalami  ............................  5,50 € 
glutenfrei, laktosefrei 

2, 3 
 

Grana Padano  ............................  6,50 € 
Hartkäse mit Feige 
glutenfrei 

2, C, G 
 
 
 

DIPS 
 

Aioli  ..............................................  2,00 € 
glutenfrei, vegetarisch 

G, J 
 

Anapurna  ....................................  2,00 € 
Würziger Currydip mit Mayonnaise 
vegan, glutenfrei 

3, J 
 

Guacamole  .................................  2,50 € 
Hausgemachte Avocadocreme 
vegan, glutenfrei 

 
 

 
 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

Zur Vorspeise empfehlen wir Ihnen unsere 
Antipastiplatte des Tages, angerichtet für zwei 
Personen. 

 

Antipasti Platte des Tages  ......  24,00 € 
Auswahl unserer Spezialitäten an gegrilltem 
Gemüse serviert mit Pinsabrot  
(auch glutenfrei erhältlich) 
 

Pinsabrotkorb  ............................  3,50 € 
mit hausgemachten Kräuteröl  
Auch glutenfrei erhältlich  
vegan 

A1, F 
 

Kräuter-Bauernbrotstreifen  ....  3,50 € 
vegan 

mit hausgemachten Kräuteröl 
A1, A2, A3, I, J  
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

WARME TAPAS  
Aufgrund unserer Vielfältigkeit bitten wir Sie um 
etwas Geduld bei der Zubereitung unserer frischen 
Tapas. 

 

Pimientos de Padron  .................  6,00 € 
In Knoblauchöl gebratene grüne Paprika 
vegan, glutenfrei 
 

Grillgemüse  ................................  6,00 € 
Zucchini, Paprika, Aubergine 
vegan, glutenfrei 
 

Rote Bete Hummus  ....................  6,00 € 
Variation von Roter Bete mit Himbeervinaigrette 
vegan, glutenfrei 

2, 5, J, K, N 
 

Frittierte Sardellen  ....................  6,00 € 
mit Anapurna Dip  
glutenfrei, laktosefrei 

3, 7, D, J 
 

Trüffelbällchen  ...........................  7,50 € 
Hausgemachte Trüffelbällchen mit Mozzarella 
3, 7, A1, C, G, M 
 

Albondigas  ..................................  7,50 € 
Kalbsfleischbällchen, Tomaten-Oliven-Chilli-Sauce  
6, A1, C, F, G 
 

Portweinfeige  .............................  8,50 € 
In Portwein eingelegte Feige mit Gorgonzola und 
Nüssen gefüllt angerichtet mit lauwarmen Drillingen 
14, A1, A2, C, G, H1, H2, H8, N 
 

Gratin mit Ziegenkäse  ...............  8,50 € 
Kartoffelgratin mit karamellisiertem Picandu 
Ziegenkäse 
glutenfrei, vegetarisch 

G  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Mini Oktopus  ..............................  8,50 €  
In Kräuteröl gebratene Mini Tintenfische auf 
Salatbouquet 
glutenfrei, laktosefrei 

3, 5, 7, J, M, N 
 

Safranrisotto  ..............................  9,00 € 
mit Garnelen  
glutenfrei 

2, 7, 8, 14, B, C, G, I, N 
 

Pulpo auf Baba Ganoush  .........  9,00 € 
In Nussbutter gegrillter Pulpoarm auf  
orientalischer Auberginencreme 
glutenfrei 

G, K, M 
 

Garnelen Pil Pil  ...........................  9,50 € 
In Paprika-Knoblauch Öl 
glutenfrei, laktosefrei  

3, 8, 14, B, N 
 

Iberico trifft Rhabarber  ............  9,50 € 
Iberico Rücken mit Sous Vide gegartem Rhabarber 
glutenfrei, laktosefrei 

14, I, J, N 
 

Ochsenbäckchen  .......................  9,50 € 
In Rotwein geschmorte Ochsenbacken auf 
Selleriepüree 
glutenfrei 

14, G, I, J, N 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

PINSA 
Die leichte Pizza aus Sauerteig mit Tomatensauce 
und Mozzarella überbacken und belegt mit frisch 
aufgeschnittenen Zutaten. 
Auch glutenfrei erhältlich. 
 

Pinsa Margherita  .......................  9,50 € 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum 
vegetarisch 

A1, F, G 
 

Vegane Pinsa  ............................  12,00 € 
Kräuteröl, Zucchini, Paprika, Aubergine, Basilikum  
vegan 

A1, F 
 

Pinsa Fenchelsalami  ................  14,00 € 
Margherita mit Fenchelsalami 
2, 3, A1, F, G 
 

Pinsa mit Trüffelschinken  .......  15,00 € 
Margherita mit Trüffelschinken 
2, 3, 4, A1, F, G 
 

 

 
 

BEILAGEN 
 

Portion Pommes frites  ...............  4,00 € 
vegan, glutenfrei 
 

Portion Süßkartoffelpommes  ...  4,00 € 
vegan, glutenfrei 

1 

 
 
 
 

BOWLS 
Schafskäse Bowl  ......................  14,00 € 
Belugalinsensalat mit Rote Bete verfeinert, panierter 
Schafskäse dazu wilder Brokkoli und Brotscheibe 
vegetarisch 

A1, A2, A3, C, G, I, J 
 

Panzanella  ................................. 15,50 € 
Italienischer Brotsalat mit Burrata, Tomaten, 
Gurken, Zwiebeln 
vegetarisch 

A1, A2, A3, G, I, J 
 

Caesar Salad  ............................  16,50 € 
Romana Salat mit gegrillten Hähnchenstreifen dazu 
Grana Padano und Brotscheibe 
2, 3, A1, A2, A3, C, D, G, I, J, N 
 

Lachs Bowl  .................................  17,50 € 
Roh marinierter Lachs, Reis, eingelegter Ingwer, 
Sesam, Edamame, Mango-Chilli Chutney, 
Koriander und Brotscheibe 
laktosefrei 

2, 7, 9, 10, A1, A2, A3, D, F, I, J, K 
 

 

DESSERT 
 

Schokovulkan mit flüssigem 

Kern und Vanillenocke  ..............  6,50 € 
vegetarisch 

7, 8, A1, C, G 
 

Cheesecake mit 

Beerenragout  .............................  6,50 € 
vegetarisch 

A1, C, G, H8 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE 
 
 

Alle Softgetränke werden in 0,2l Glasflaschen 
serviert. 
 

Coca-Cola  ...................................  2,60 € 
1, 12 
 

Coca-Cola Zero  .........................  2,60 € 
1, 9, 10, 12 
 

Fanta ............................................  2,60 € 
1, 3 
 

Mezzo Mix  ...................................  2,60 € 
1, 12 
 

Sprite  ...........................................  2,60 € 
 
 

Thomas Henry Tonic Water  ......  3,20 € 
3 
 

Thomas Henry Botanical  ..........  3,20 € 
 
 

Thomas Henry Bitter Lemon  .....  3,20 € 
3 
 

Schweppes Wild Berry  ..............  3,20 € 
 
 

Schweppes White Peach  ...........  3,20 € 
3 
 

Schweppes Pomegranate  ........  3,20 € 
 
 

Beil Orangensaft  ........................  3,50 € 
 
 

Beil Johannisbeersaft  ................  3,50 € 
 
 

Beil Apfelsaft  ..............................  3,50 € 
 
 

Vaihinger Maracuja Nektar  ......  3,50 € 
3 
 

Vaihinger Sauerkirsch Nektar  ..  3,50 € 
 

WARME 
GETRÄNKE 
 
 

Wir bieten unsere Kaffeespezialitäten auch 
entkoffeiniert bzw. mit Haferdrink oder laktosefreier 
Milch an. 
 

Tasse Tee  ....................................  2,40 € 
Meßmer Kamille/ Pfefferminz/ Kräuter 
Früchte/ Darjeeling 
 

Espresso  ......................................  2,80 € 
12 
 

Doppelter Espresso  ...................  4,00 € 
12 
 

Café Crema  ................................  3,20 € 
12  
 

Cappuccino  ................................  3,80 € 
12, G 
 

Heiße Schokolade  ......................  3,80 € 
G 
 
 

Milchkaffee  .................................  3,80 € 
12, G 
 

Latte Macchiato  .........................  4,20 € 
12, G 
 

Affogato  ......................................  4,50 € 
Espresso mit Vanilleeis 
glutenfrei, vegetarisch 

12, G 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

BIER 
Rothaus Zäpfle, gezapft  ...........  4,00 € 
0,3 l  
14, A3  
 

Radler, gezapft  ..........................  4,00 € 
0,3 l  
14, A3 
 

Franziskaner Hefeweizen  .........  5,50 € 
0,5 l Flasche 
14, A3 
 

Alkoholfreies  

Rothaus Zäpfle  ...........................  4,00 € 
0,33 l Flasche 
14, A3 
 

Alkoholfreies  

Franziskaner Hefeweizen  .........  5,50 € 
0,5 l Flasche 
14, A3 
 
 
 
 
 
 

 
 

SEKT & 
CHAMPAGNER 
Heilbronner Staufenberg  

Cuvée Sekt Dry  
14, N 
 

Glas 0,1 l  ........................................  4,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  19,00 € 
 
 

ZERO Mousseux alkoholfrei  
2, 3, N  
 

Glas 0,1 l  ........................................  4,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  19,00 € 
 
 

Bissinger Grand Prestige Premium 

Cuvée brut Champagner 
5, 14 
 

Flasche 0,75 l  ...............................  45,00 € 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

WEINE 
WEISSWEINE 
 

„Herzgrüble“ Riesling 
Weingut Leiss - trocken  
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  27,00 € 
 
 

„Johanna“ Grauburgunder 
Weingut Albrecht Kiesling - trocken 
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  8,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  32,00 € 
 
 

„Junge Reben“ Weißburgunder 
Weingut Leiss - trocken   
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  7,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  30,00 € 
 
 

„Mrs. X“ - Weißweincuvee 
Weingut G.A. Heinrich – Weißer Burgunder & 
Riesling - trocken  
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ............................... 28,00 € 
 
 

„Marienkäfer“ Blanc de Noirs 
Weingut G.A. Heinrich - Trocken  
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ............................... 28,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ROSÉWEINE 
 

Trollinger „Balance“ 
WG Heilbronn - trocken  
14. N 
 

Glas 0,2 l  ........................................  6,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  19,00 € 
 
 

Rose „Sagenhaft“  
Weingärtner Cleebronn- Güglingen – trocken 
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  6,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  25,00 € 
 

ROTWEINE 
 

„Herzgrüble“ Lemberger  
Weingut Leiss - trocken 
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  28,00 € 
 
 

LEON D´ORO 
Weingut Rolf Willy - Trocken  
14 
 

Glas 0,2 l  ........................................  9,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  39,00 € 
 
 

Heros Spätburgunder WG 
WG Heilbronn - Trocken  
14, N 
 

Glas 0,2 l  ........................................  6,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  26,00 € 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

MIXGETRÄNKE 
Alkoholfreier Hugo  .....................  6,50 € 
Holundersirup, alkoholfreier Sekt, 
Soda, Minze, Limette – 0,2 l 
2, 3, 7, N 
 

Neckarschorle  ............................  7,50 € 
Trollinger Rosé, Bitter Lemon, Minze, Limette – 0,2 l 
3, 7, 13, 14, N 
 

Hugo  ............................................  8,00 € 
Holundersirup, Sekt, Soda, Minze,  
Limette – 0,2 l 
14, N 
 

Lillet Wild Berry  ..........................  8,00 € 
4 cl Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry 
5, 14 
 

Aperol Spritz  ...............................  8,00 € 
Aperol, Sekt, Soda, Orange – 0,2 l 
1, 7, 14, N 
 

Lemon Spritz  ...............................  8,50 € 
BIO Limonenlikör, Sekt, Soda – 0,2 l 
7, 14 
 

Sarti Spritz  ..................................  8,50 € 
Sarti, Sekt, Soda – 0,2 l 
1, 7, 14, N 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

COCKTAILS 
Negroni ........................................  8,50 € 
Vermouth Rosso, Campari, Heimat Gin 
1, 2, 14, N 
 

Gin Fizz  ........................................  9,50 € 
4 cl Heimat Gin, Soda, Zuckersirup, Limette 
5, 7, 14 
 

Aperol Sour  .................................  9,50 € 
Aperol, Zitronensaft, Limettensaft, Orangensaft 
1, 3, 14 
 

Mojito  ..........................................  9,50 € 
6 cl Havana Rum, weißer Rohrzucker, Soda, Minze, 
Limette 
1, 7, 14 
 

Daiquiri  .......................................  9,50 € 
5 cl Havana Rum, Zuckersirup, frischer  
Limettensaft 
1, 3, 14 
 

Whiskey Sour  ..............................  9,50 € 
Gentleman Jack, Zitronensaft, Zuckersirup, 
Orangensaft 
14 
 

Cäcilie  ........................................  10,00 € 
Vodka, Limettensaft, Zitronensaft, Rohrzucker, 
Tonic, Beeren 
3, 14 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

SPIRITUOSEN 
GIN 
 

Heimat Gin Vogelfrei  .................  4,50 € 
Alkoholfreier Gin - 4 cl 
2 
 

Heilbronner GIN 471  ..................  5,00 € 
4 cl 
14 
 

Heimat Gin  ..................................  5,00 € 
4 cl 
14 
 

Monkey 47  ...................................  6,50 € 
4 cl 
14 
 

Gin Mare  .....................................  7,50 € 
4 cl 
14 
 

 

RUM 
 

Ron Bortucal  ...............................  7,50 € 
40 % - 4 cl 
1, 14 
 

Don Papa - Baroko  ....................  7,50 € 
40 % - 4 cl 
1, 14 

 
WHISKEY 
 

Gentleman Jack  ..........................  7,50 € 
4 cl 
14 
 

Hibiki  ............................................  9,50 € 
4 cl 
14 
 

 

 

DIGESTIV 
Grappa Marzadro  .....................  3,50 € 
2 cl - 14 
 

Ramazotti  ...................................  3,50 € 
2 cl - 14 
 

BIO Lemonlikör  ...........................  3,50 € 
2 cl - 14 
 

Auf Anfrage empfehlen wir Ihnen gerne weitere 
Digestives. 
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