
 

Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

GOOD 
MORNING 
 

„All you need“ Frühstück  .........  24,50 € 
Starte gestärkt in den Tag mit unserem vielfältigen 
und frischen Frühstück inklusive Getränke und Glas 
Sekt. 
 
 

 
FRÜHSTÜCK- 
BOWLS 
 
Beeren Bowl  ................................  9,50 € 
Frühstücksbowl mit Griechischem Joghurt, Beeren, 
Granola, Honig und Nüssen   
vegetarisch 

A4, A5, G 

 

Protein Bowl  ...............................  9,50 € 
Frühstücksbowl mit Skyr, Whey-Schokoprotein, 
Beeren, Granola, Banane und Minze  
vegetarisch 

1, 3, 9, A4, A5, C, F, G, H1 
 
 

 

 

 

 

LECKEREIEN 
 

Gefüllte Croissants  ....................  4,50 € 
Pistaziencreme 1, A1, C, G, H6 
Schoko-Nougatcreme A1, C, G, F, H1 
Weiße Schokoladencreme A1, C, G, F, H1 
Milchhaselnusscreme A1, C, F, G, H1  
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

FRÜHSTÜCK 
Backwaren  ..................................  1,50 € 
Kaiserbrötchen A1, A2, A3 
Kürbiskernbrötchen A1, A2, A3, K 
Laugenbrötchen A1, A3 
Laugenbrezel A1 
Glutenfreies Brötchen F 
 

Croissant  .....................................  2,50 € 
vegetarisch 

A1, C, G 
 

Bauernbrotkrob  .........................  2,50 € 
vegan 

A1, A2, A3, I, J 
 

Butter  ...........................................  1,00 € 
glutenfrei, vegetarisch 

G 
 

Fruchtaufstrich  ...........................  1,50 € 
Erdbeere 2 
Mirabelle 2, 3 
Himbeere 2 
vegan, glutenfrei 
 

Nougatcreme ..............................  1,50 € 
glutenfrei, vegetarisch 

3, G, H1 
 

Honig  ...........................................  1,50 € 
glutenfrei, vegetarisch 

 

 

 

 

 

EIERSPEISEN 
Unsere Eierspeisen werden aus zwei Eiern 
zubereitet.  
 

Spiegeleier  ..................................  3,50 € 
glutenfrei, laktosefrei, vegetarisch 

C 
 

Rühreier  ......................................  3,50 € 
glutenfrei 

C, G, I 
 
 
 

TOPPINGS 
 

Tomate  .........................................  1,00 € 
vegan, glutenfrei 

 

Paprika  .........................................  1,00 € 
vegan, glutenfrei 
 

Mozzarella  ...................................  1,00 € 
glutenfrei, vegetarisch 

G 
 

Knuspriger Speck  .......................  2,00 € 
3 Scheiben 
glutenfrei, laktosefrei 

2, 3, 8 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

CROSSOVER 
TAPAS 
Antipasti Platte des Tages  ......  24,00 € 
Auswahl unserer kalten Spezialitäten an gegrilltem 
Gemüse serviert mit Pinsabrot  
(auch glutenfrei erhältlich) 
 

Pinsabrotkorb  .............................  3,50 € 
mit hausgemachten Kräuteröl  
(auch glutenfrei erhältlich) 
vegan 

A1, F 
 

Kräuter-Bauernbrotstreifen  .....  3,50 € 
vegan 

mit hausgemachten Kräuteröl 
A1, A2, A3, I, J 
 

BIO Kalamata Oliven  .................  5,50 € 
vegan, glutenfrei 
 

Fenchelsalami  ............................  5,50 € 
glutenfrei, laktosefrei 

2, 3 
 

Serrano Schinken  .......................  6,50 € 
glutenfrei, laktosefrei 
 

Trüffelschinken  ...........................  6,50 € 
glutenfrei, laktosefrei 

2, 3, 4 
 

Käseplatte  ...................................  8,50 € 
Verschiedene Sorten Käse mit Feigensenf 
glutenfrei 

2, C, G 
 

Garnelentatar mit Forellen-  .... 10,00 € 

Kaviar und Hummerespuma                               
glutenfrei 

1, 8, B, D, F, G, I, N 
 

Vitello „Cäcilie“  ..........................  11,50 €  
Kalbsfleischcarpaccio mit Thunfischsauce 
glutenfrei 

3, 7, D, G, J 
 
 

 

Pimientos de Padron  .................  6,00 € 
In Knoblauchöl gebratene grüne Paprika 
vegan, glutenfrei 
 

Grillgemüse  ................................  6,00 € 
Zucchini, Paprika, Aubergine 
vegan, glutenfrei 
 

Frittierte Sardellen  ....................  7,50 € 
Mit pikanter Schafskäsecreme 
glutenfrei 

3, 7, D, G 
 

Albondigas  ..................................  7,50 € 
Kalbsfleischbällchen, Tomaten-Oliven-Chilli-Sauce  
6, A1, C, F, G 
 

Rote Bete meets Feta  ................  7,50 € 
Rote Bete Tatar mit Fetakäse, Pinienkernen, Honig 
und Olivencrumble 
glutenfrei, vegetarisch 

5, G, J, N 
 

Trüffelrisotto mit Garnele ...........  8,50€ 
glutenfrei 

2, 7, 8, B, C, G, I, M, N 
 

Gratin mit Ziegenkäse  ..............  8,50 € 
Kartoffelgratin mit karamellisiertem Picandu 
Ziegenkäse 
glutenfrei, vegetarisch 

G  
 

Pulpo auf Makkanie  ................... 9,00 € 
In Nussbutter gegrillter Pulpoarm mit 
Makkaniesauce und Zitronenskyr 
glutenfrei 

7, G, H3, M 
 

Garnelen Pil Pil  ...........................  9,50 € 
In Paprika-Knoblauch Öl 
glutenfrei, laktosefrei  

3, 8, B, N 
 

BBQ Beef Ribs  ...........................  11,50 € 
Rippchen vom Rind an Mango- Gurken Salsa  
auf Räuchermaiscreme  
glutenfrei 

7, 8, F, G, I, N 
 

Rinderroulade ...........................  10,50 € 
Rinderroulade auf Rahmwirsing und Kartoffelpüree 
2, 3, 8, 9, G, I, J, N 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

DIPS 
 

Aioli  ..............................................  2,00 € 
glutenfrei, vegetarisch 

G, J 
 

Rote Bete Hummus  ....................  2,00 € 
vegan, glutenfrei 
 

Guacamole  .................................  2,50 € 
Hausgemachte Avocadocreme 
vegan, glutenfrei 
 

Pikante Schafskäsecreme  ........  2,50 € 
Chilli- Schafskäsecreme 
glutenfrei, vegetarisch 

3, 7, G 

 

PINSA 
Die leichte Pizza aus Sauerteig mit Tomatensauce 
und Mozzarella überbacken und belegt mit frisch 
aufgeschnittenen Zutaten. 
Auch glutenfrei erhältlich. 
 

Pinsa Margherita  .......................  9,50 € 
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum 
vegetarisch 

A1, F, G 
 

Vegane Pinsa  ............................  12,00 € 
Kräuteröl, Zucchini, Paprika, Aubergine, Basilikum  
vegan 

A1, F 
 

Pinsa Fenchelsalami  ................  14,00 € 
Margherita mit Fenchelsalami 
2, 3, A1, F, G 
 

Pinsa mit Trüffelschinken  .......  15,00 € 
Margherita mit Trüffelschinken 
2, 3, 4, A1, F, G 
 

 

 
 

BEILAGEN 
 

Patatas Bravas  ........................... 4,00 € 
Frittierte Kartoffelwürfel 
vegan, glutenfrei 

I 
 

Portion Süßkartoffelpommes ..... 4,00 € 
vegan, glutenfrei 

 
BOWLS 
Schafskäse Bowl  ......................  14,00 € 
Belugalinsensalat mit Rote Bete verfeinert, panierter 
Schafskäse dazu wilder Brokkoli und Brotscheibe 
vegetarisch 

A1, A2, A3, C, G, I, J 
 

Asia Bowl  ...................................  18,00 € 
Asiatischer Glasnudelsalat mit krossem 
Schweinebauch, Yusu Gel und Knuspertofu 
laktosefrei  

2, 4, 5, 8, A1, C, E, F, J, K, N 
 

Winter Bowl  ..............................  16,00 € 
Ackersalat mit Rotkohl- Cole Slaw, Baileysmaronen, 
Speckwürfel an Himbeervinaigrette und Bauernbrot 
Croutons 
2, 3, 5, 8, A1, A2, A3, G, I, J, N 
 

 

DESSERT 
 

Schokovulkan mit flüssigem 

Kern und Vanillenocke  ..............  6,50 € 
vegetarisch 

1, 3, 7, 8, A1, C, E, G, H1 
 

Creme Catalan  ...........................  8,50 € 
Mit Mangoeis 
vegetarisch 

1, 3, 7, C, E, G, H1 
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Bei Fragen zu Allergenen informiert unser Serviceteam gerne. 

ALKOHOLFREIE 
GETRÄNKE 
 
 

Alle Softgetränke werden in 0,2l Glasflaschen 
serviert. 
 

Coca-Cola  ...................................  2,60 € 
1, 12 
 

Coca-Cola Zero  .........................  2,60 € 
1, 9, 10, 12 
 

Fanta ............................................  2,60 € 
1, 3 
 

Mezzo Mix  ...................................  2,60 € 
1, 12 
 

Sprite  ...........................................  2,60 € 
 
 

Thomas Henry Tonic Water  ......  3,20 € 
3 
 

Thomas Henry Botanical  ..........  3,20 € 
 
 

Thomas Henry Bitter Lemon  .....  3,20 € 
3 
 

Schweppes Wild Berry  ..............  3,20 € 
 

Schweppes White Peach  ...........  3,20 € 
3 
 

Schweppes Pomegranate  ........  3,20 € 
 

Beil Orangensaft  ........................  3,50 € 
 

Beil Johannisbeersaft  ................  3,50 € 
 

Beil Apfelsaft  ..............................  3,50 € 
 

Vaihinger Maracuja Nektar  ......  3,50 € 
3 
 

Vaihinger Sauerkirsch Nektar  ..  3,50 € 
 

WARME 
GETRÄNKE 
 
 

Wir bieten unsere Kaffeespezialitäten auch 
entkoffeiniert bzw. mit Haferdrink oder laktosefreier 
Milch an. 
 

Tasse Tee  ....................................  2,40 € 
Meßmer Kamille/ Pfefferminz/ Kräuter 
Früchte/ Darjeeling 
 

Espresso  ......................................  2,80 € 
12 
 

Doppelter Espresso  ...................  4,00 € 
12 
 

Café Crema  ................................  3,20 € 
12  
 

Cappuccino  ................................  3,80 € 
12, G 
 

Heiße Schokolade  ......................  3,80 € 
G 
 
 

Milchkaffee  .................................  3,80 € 
12, G 
 

Latte Macchiato  .........................  4,20 € 
12, G 
 

Affogato  ......................................  4,50 € 
Espresso mit Vanilleeis 
glutenfrei, vegetarisch 

12, G 
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BIER 
Rothaus Zäpfle, gezapft  ...........  4,00 € 
0,3 l  
14, A3  
 

Radler, gezapft  ..........................  4,00 € 
0,3 l  
14, A3 
 

Franziskaner Hefeweizen  .........  5,50 € 
0,5 l Flasche 
14, A3 
 

Alkoholfreies  

Rothaus Zäpfle  ...........................  4,00 € 
0,33 l Flasche 
14, A3 
 

Alkoholfreies  

Franziskaner Hefeweizen  .........  5,50 € 
0,5 l Flasche 
14, A3 
 
 
 
 
 
 

 
 

SEKT & 
CHAMPAGNER 
Heilbronner Staufenberg  

Cuvée Sekt Dry  
14, N 
 

Glas 0,1 l  ........................................  4,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  19,00 € 
 
 

ZERO Mousseux alkoholfrei  
2, 3, N  
 

Glas 0,1 l  ........................................  4,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  19,00 € 
 
 

Bissinger Grand Prestige Premium 

Cuvée brut Champagner 
5, 14 
 

Flasche 0,75 l  ...............................  45,00 € 
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WEINE 
WEISSWEINE 
 

„Herzgrüble“ Riesling 
Weingut Leiss - trocken  
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  27,00 € 
 
 

„Johanna“ Grauburgunder 
Weingut Albrecht Kiesling - trocken 
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  8,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  32,00 € 
 
 

„Junge Reben“ Weißburgunder 
Weingut Leiss - trocken   
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  7,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  30,00 € 
 
 

„Gellmersbach“ Sauvignon Blanc 
Weingut Leiss - trocken   
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  8,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  32,00 € 
 
 

„Marienkäfer“ Blanc de Noirs 
Weingut G.A. Heinrich - Trocken  
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ............................... 28,00 € 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ROSÉWEINE 
 

Trollinger „Balance“ 
WG Heilbronn - trocken  
14. N 

Glas 0,2 l  ........................................  6,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  19,00 € 
 
 

Rose „Sagenhaft“  
Weingärtner Cleebronn- Güglingen – trocken 
14, N 
 

Glas 0,2 l  ........................................  6,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  25,00 € 

 
ROTWEINE 
 

„Herzgrüble“ Lemberger  
Weingut Leiss - trocken 
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  7,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  28,00 € 
 
 

LEON D´ORO 
Weingut Rolf Willy - Trocken  
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  9,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  39,00 € 
 
 

„Gellmersbach“ Spätburgunder 
Weingut Leiss - trocken   
14, N 

Glas 0,2 l  ......................................... 8,00 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  32,00 € 

 

Brunello di Montalcino 
trocken   
14, N 

Glas 0,2 l  ........................................  7,50 € 

Flasche 0,75 l  ...............................  30,00 € 
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MIXGETRÄNKE 
Alkoholfreier Hugo  .....................  6,50 € 
Holundersirup, alkoholfreier Sekt, 
Soda, Minze, Limette – 0,2 l 
2, 3, 7, N 
 

Neckarschorle  ............................  7,50 € 
Trollinger Rosé, Bitter Lemon, Minze, Limette – 0,2 l 
3, 7, 13, 14, N 
 

Hugo  ............................................  8,00 € 
Holundersirup, Sekt, Soda, Minze,  
Limette – 0,2 l 
14, N 
 

Lillet Wild Berry  ..........................  8,00 € 
4 cl Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry 
5, 14 
 

Aperol Spritz  ...............................  8,00 € 
Aperol, Sekt, Soda, Orange – 0,2 l 
1, 7, 14, N 
 

Lemon Spritz  ...............................  8,50 € 
BIO Limonenlikör, Sekt, Soda – 0,2 l 
7, 14 
 

Sarti Spritz  ..................................  8,50 € 
Sarti, Sekt, Soda – 0,2 l 
1, 7, 14, N 
 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

COCKTAILS 
Negroni ........................................  8,50 € 
Vermouth Rosso, Campari, Heimat Gin 
1, 2, 14, N 
 

Aperol Sour  .................................  9,50 € 
Aperol, Zitronensaft, Limettensaft, Orangensaft 
1, 3, 14 
 

Mojito  ..........................................  9,50 € 
6 cl Havana Rum, weißer Rohrzucker, Soda, Minze, 
Limette 
1, 7, 14 
 

Daiquiri  .......................................  9,50 € 
5 cl Havana Rum, Zuckersirup, frischer  
Limettensaft 
1, 3, 14 
 

Whiskey Sour  ..............................  9,50 € 
Gentleman Jack, Zitronensaft, Zuckersirup, 
Orangensaft 
14 
 

Cäcilie  ........................................  10,00 € 
Vodka, Limettensaft, Zitronensaft, Rohrzucker, 
Tonic, Beeren 
3, 14 
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SPIRITUOSEN 
GIN 
 

Heimat Gin Vogelfrei  .................  4,50 € 
Alkoholfreier Gin - 4 cl 
2 
 

Heimat Gin  ..................................  5,00 € 
4 cl 
14 
 

Monkey 47  ...................................  6,50 € 
4 cl 
14 
 

Gin Mare  .....................................  7,50 € 
4 cl 
14 
 
 

RUM 
 

Ron Bortucal  ...............................  7,50 € 
40 % - 4 cl 
1, 14 
 

Don Papa - Baroko  ....................  7,50 € 
40 % - 4 cl 
1, 14 

 
WHISKEY 
 

Gentleman Jack  ..........................  7,50 € 
4 cl 
14 
 

Hibiki  ............................................  9,50 € 
4 cl 
14 
 

 

 

 

DIGESTIV 
Grappa Marzadro  .....................  3,50 € 
2 cl - 14 
 

Ramazotti  ...................................  3,50 € 
4 cl - 14 
 

BIO Lemonlikör  ...........................  3,50 € 
2 cl - 14 
 

Francellico Sour  .........................  3,50 € 
4 cl - 14 
 

PRINZ Schnaps  ...........................  3,50 € 

Mirabelle 
2 cl – 14  
 

Williams-Birne 
2 cl – 14 
 

Wald-Himbeere 
2 cl - 14 
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Auszeichnung Zusatzstoffe: 

1  mit Farbstoffen 

2  mit Konservierungsstoff 

3  mit Antioxidationsmitteln 

4  mit Geschmacksverstärkern 

5  geschwefelt 

6  geschwärzt 

7  gewachst 

8  mit Phosphat 

9  mit Süßungsmitteln 

10  enthält eine Phenylalaninquelle 

11  kann bei übermäßigem  
Verzehr abführend wirken 

12  koffeinhaltig 

13  chininhaltig 

14 alkoholhaltig 

 

Auszeichnung Allergene: 

A1  Glutenhaltiges Getreide – Weizen 

A2  Glutenhaltiges Getreide – Roggen 

A3  Glutenhaltiges Getreide – Gerste 

A4  Glutenhaltiges Getreide – Hafer 

A5  Glutenhaltiges Getreide – Dinkel 
(Weizenerzeugnis) 

A6  Glutenhaltiges Getreide – Kamut 

A7  Glutenhaltiges Getreide – Emmer 

A8  Glutenhaltiges Getreide – Einkorn 

A9  Glutenhaltiges Getreide – Grünkern 

 

B  Krebstiere : 

C  Eier 

D  Fisch 

E  Erdnüsse 

F  Soja 

G  Milch 

H1  Schalenfrüchte – Haselnuss 

H2  Schalenfrüchte – Walnuss 

H3  Schalenfrüchte – Cashew 

H4  Schalenfrüchte – Pekannuss 

H5  Schalenfrüchte – Paranuss 

H6  Schalenfrüchte – Pistazien 

H7  Schalenfrüchte – Macadamia/ 
Queenslandnuss 

H8  Schalenfrüchte – Mandel 

I  Sellerie 

J  Senf 

K  Sesamsamen 

L  Lupine 

M  Weichtiere 

N  Schwefeldioxid und Sulfite 

 

Bio-Zertifikatsnummer: 

DE-Öko-007 
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